Menuo

du 21 septembre

au 9 octobre 2026

Ces menus sont servis dans les écoles maternelles et élémentaires municipales

LUNDI

21/64

duo de choux

semoule de blé @
au lait

salade verte et mais
poisson sauce tomates
duo de haricots verts
et beurre

riz au lait maison @

duo de choux

e salade verte
3-\// hachis végétarien (lentilles,

T carottes, champignons)
>

K fromage
¢

de terre

I
2

purée de pommes 5

22/0%
rillettes de poulet ./

risotto de champignons
(carottes, petits pois, riz)

fromage

chou-fleur vinaigrette g5

beeuf au curry
frites

fromage

salade verte
et dés de fromage

poisson

carottes sautées [EH

gateau aux pommes </

Tous les mardis et vendredis, haguette ou pain Bio

s label rouge

JEUDI

24/04
croissant au fromage /
beeuf sauce

a I'échalote
carottes et salsifis

betteraves cuites

falafels @
couscous de légumes
semoule

fromage

salade de blé au surimi

et mayonnaise
(poivrons, mais, mayo, ketchup)

boulette de boeuf
ratatouille

yaourt aromatisé

@ Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (nées et élevées en France)

O 289

salade verte
et dés de fromage

et carottes
spaghetti

créme dessert chocolat

carottes rapées

chipolatas
mogettes |

fromage

haricots verts vinaigrette

boeuf a la tomate
pates 1/

emmental rapé

fruit
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v%4 péche durable  ::: produits de la ferme origine protégée . . - . -
Nl Menus proposés sous réserve de modifications dues a nos approvisionnements.
Toutes les viandes servies sont nées, élevées et abattues en France.
Les fruits et légumes qui entrent dans la composition des menus sont de saison.




