du 25 mai
au 12 juin 2026

On s’envole pour le Canada.

JEUDI

29/6$

salade de tomates

28/6$

salade verte pommes de terre

et dés de fromage

saucisse fumée
lentilles

yaourt nature sucré

concombre
a la vinaigrette

poisson meuniere sauté de porc
a IAa sauce Fomate | au poivre
poélée de légumes E blé

yaourt aromatisé |

tomates a la vinaigrette
balsamique

salade risoni mais
et dés de fromage

filet de poisson
a la bordelaise
semoule

sauté de volaille
au curcuma

carottes Vichy

vinaigrette

aiguillettes de volaille
ratatouille maison

fromage
*‘ fruit

B TAVRNEE CANADIENNE
v/06

salade verte
et gésiers de volaille

sauté de boeuf
au sirop d’érable

poélée de carottes rustiques

fromage

gateau aux myrtilles

salade verte et
dés de fromage

sauté de boeuf
riz

fruit

lentilles a la vinaigrette

au basilic

chili sin carne

(riz + haricots rouges + mais)

fromage

cocktail de fruits

§/06

pates aux légumes
fromage

creme dessert
chocolat

12/66

melon
quiche aux fromages @
salade verte

banane sauce chocolat

entremets vanille @
fruit ‘

Tous les mardis et vendredis, baguette ou pain Bio

@ Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (nées et élevées en France)

CHGﬂQpS

Ces menus sont servis dans les écoles maternelles et élémentaires municipales
Menus proposés sous réserve de modifications dues a nos approvisionnements.
L) Toutes les viandes servies sont nées, élevées et abattues en France.

P tait maison roduits bio 9 produits locaux )& label rouge

Qﬂw menu végétarien

Haute Valeur Environnementale (HVE)

A . ST, . . o
4 péche durable produits de la ferme origine protégée Les fruits et Iégumes qui entrent dans la composition des menus sont de saison.




