du 27 avril
au 22 mal 2026
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salade verte ‘ J‘ouwéi AMég(CAW& concombre vinaigrette

et radis noir rapé
sauté de boeuf

oignons et soja
poélée de légumes

. . o salade coleslaw
pates a la mexicaine :
(pates, riz, haricots rouges, mais) poulet roti
emmental rapé | frites i de lait (@
H verre ae lal %}%@

brownie @
gateau aux pommes

salade verte rillettes de poulet @( chou pomme
dés de fromage salade verte et dés de fromage

poisson sauce curcuma spaghettis = rougail saucisses
julienne de légumes a la bolognaise de Ientllles § riz

creme dessert fromage compote de pommes

salade verte et mais tomates vinaigrette 4

filet de poisson / sauté de boeuf /i
gratin de chou-fleur — sauce romarin =
a la béchamel carottes et salsifis

fromage rapé verre de lait (.

fruits biscuits

salade verte

paté de campagne @% betteraves vinaigrette
et dés de fromage

et cornichons
blanquette de veau () pizza 4 fromages |
blé = salade verte § escalope de volaille

- E o et jus a I'échalote
fromage § yaourt nature sucré purée de légumes

j % fromage  { fruit seemen W fiz au lait G

fruit

\ <€ Tous les mardis et vendredis, baguette ou pain Bio

@ Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (nées et élevées en France)

= -.\ T
w fait maison roduits bio g produits locaux & label rouge C H a1 | a n S

[Vegtrizn menu végétarien aute Valeur Environnementale (HVE) Ces menus sont servis dans les écoles maternelles et élémentaires municipales
Menus proposés sous réserve de modifications dues a nos approvisionnements.
Toutes les viandes servies sont nées, élevées et abattues en France.
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L/J péche durable .. produits de la ferme origine protégée Les fruits et Iégumes qui entrent dans la composition des menus sont de saison.




