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En route pour le Mexique
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Tous les mardis et vendredis, baguette ou pain Bio

@ Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (nées et élevées en France)
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Ces menus sont servis dans les écoles maternelles et élémentaires municipales
Menus proposés sous réserve de modifications dues a nos approvisionnements.
Toutes les viandes servies sont nées, élevées et abattues en France.

Les fruits et légumes qui entrent dans la composition des menus sont de saison.
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