du 6 mai au 24 mai 2024 MY

haricots verts vinaigrette concombre vinaigrette
et dés de mimolette
poisson sauce tomate
pates sauté de boeuf
carottes coupe rustique
fromage

fruit

salade verte
et dés de fromage

sauté volaille
sauce curcuma
blé

choco trésor

betteraves cuites

a la vinaigrette

chili sin carne
(haricots rouges, riz, mais)

fromage

carottes rapées
vinaigrette

sauté de boeuf au romarin
printaniére de légumes

verre de lait

salade verte
et dés de cervelas

poisson fagon papillotte

purée de légumes

%

créme chocolat [

gateau au citron

(D) esss

_ carottes rapées
salade verte radis au beurre
et dés de fromage _ boeuf aux olives
dalh de lentiles haricots verts
poisson sauce riz

beurre blanc

semoule

verre de lait

entremets vanille génoise nature

yaourt aromatisé

Tous les mardis et vendredis, baguette ou pain Bio

= ) Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (nées et élevées en France)

produits bio v\:g‘:g‘ produits locaux ;& label rouge =

[ cHallans

1)
v% péche durable .. produits de la ferme ¢ . . - . o
Q Menus proposés sous réserve de modifications dues a nos approvisionnements.
Toutes les viandes servies sont nées, élevées et abattues en France.
Les fruits et légumes qui entrent dans la composition des menus sont de saison.

@ fait maison

Haute Valeur Environnementale (HVE)

3 origine protégée




